‘Los utensilios son una extension
de las capacidades humanas; nos
permiten hacer mas eficientes los
procesos culinarios y le dan un
sabor diferente a los alimentos”:
Laura Corona, antropologa.

Piedra, madera, ceramica o cesteria,
entre algunos otros, son materiales
utilizados por las cocineras
tradicionales; muchos de ellos,
incluso, son de origen prehispanico.
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La produccion de estas
herramientas esta vinculada
con los recursos naturales

disponibles.
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; ‘ Las Jornadas de Reflexion: “Objetos,

ortillas rituales espiritu, sabor y belleza de la comida

no un menu con mexicana“ tienen como proposito
proteger este patrimonio cultural.
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